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M Startseite  » Wirtschaft » Greenpeace empfiehlt ausschlieBlich Karpfen zum Verzehr

... dem neuen Fischratgeber der
Umweltorganisation
Greenpeace. Der empfiehlt
wegen der Uberfischung der
Meere bei allen Arten von Fisch
auf Fang- und Zuchtmethoden
zu achten und bestenfalls ganz
darauf zu verzichten. Mit einer
Ausnahme: Der Karpfen sei als
AUDIG einziger uneingeschriankt zum
welche Fische ksnnennoc VEFZENT geeignet.

gegessen werden?, Axel Sc
20.01.16 13:11 Uhr | audio

Fischratgeber von Greenpeace

Kiinftig nur noch Karpfen auf den

Stand: 20.01.2016 12:02 Uhr
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Fisch gilt als gesund. Doch Greenpeace rét je
AusschlieBlich Karpfen sei uneingeschra
Uberfischung der Meere. Branchenve
"wirklichkeitsfremd".

Der Grund: die

i Rk sle AUS DEM ARCHIV

Weniger Dorsch, mehr Hering, 23.10.2015,
23.10.2015

Nordseefischer diirfen wieder etwas mehr
fangen, 16.12.2015

Hochwertiges Eiweil8, Omega- sch sollte laut Ernahrungsexperten
mindestens einmal wochentlich 3 isch. Doch das konnte kiinftig recht einseitig
ausfallen, richtet man sich nach def®neuen Fischratgeber der Umweltorganisation
Greenpeace. Der empfiehlt wegen der Uberfischung der Meere bei allen Arten von




Bauerliche Teichwirtschaft




Ausgangssituation

e Kleinstrukturierte Teichwirtschaft
e Schlechte Preise fur Speisekarpfen
e Unterschiedliche Qualitaten
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Wissenschaftliche Voruntersuchungen

e Uberblick Uiber die Fettgehalte von Karpfen
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Eettmonitoring 2000 Untersuchunaen zur Fleischaualitat baverischer Karpfen

BeSS:]tél((j/iﬁzte Futterung ?nLg? Fettgehalt in % (Filet ohne Haut)
1 2 3 4 5 6 Durchschnitt

264 Weizen 1743 126 120 240 150 164 133 156
250 3035 134 133 118 345 144  1.98 1.79
216  Weizen 1642 173 127 282 295 256 147 213
800 Gerste 1726 316 245 429 259 165 285  2.83
1066 Sommergerste 1204 525 355 441 463 225 347 | 3.93
Halterung Handle 1258  2.69 107 2,07 1360 536 238 453
714 Getreide gemisct2002 ~ 7.72 624 728 379 431 251 531
600 Tritikale 1885 677 7.02 433 470 354 561 533
1349 635 7.49 408 528 458 492 545
666 Gerste 1479 769 416 591 7.64 426 306 545
800 Gerste + Weizen 2004 513 751 524 597 478 479 557

900 kg Trikale "
971 2700 kg 1038 488 721 500 442 714 479 5.57

Winteraerste

468  6.88 423 490 649 886 6.01
1000 Weizen+Brot 1758 657 888 10.14 353 923  4.08 7.07
600  Tritikale 2087 228 7.46 1031 971 1016 2.86 7.13

1166 Wintergerste 1268 14.33 8.09 13.27 8.16 1551 9.74 " 1152

Wintergerste

Altbrot

‘ I o | MW Fett 5.66
LTL

1250 1092 12.15 14.34 20.50 18.97 10.76 14.08 15.13
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Wissenschaftliche Voruntersuchungen

e Uberblick Uiber die Fettgehalte von Karpfen
e Einflul} der Haltung auf Fettgehalt
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Einfluss der Besatzdichte auf den FeEEgeIiaIE “’70 der

Frischmasse) des Filets von Karpfen

Gruppe 1 Gruppe 2 Gruppe 3
300 Ky/ha 900K y/ha 1500K y/ha
Fettgehalt des Filets
(Filet ohne Haut)
1,1°¢ 6,2 12,52
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Einfluss der Besatzdichte auf den Fettgehalt von
Karpfenfilets (ohne Haut)
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Wissenschaftliche Voruntersuchungen

e Uberblick Uber die Fettgehalte von Karpfen
e Einflul® der Haltung auf Fettgehalt
e \Welche Qualitat wunscht der Verbraucher?
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Testessen

Frage: Welcher Karpfen schmeckt am besten:

mager (1-5%), mittel (8-12%) fett > 15% Fettgehalt im Filet)
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o€ens. Beweitung von geBacRenen Karplen mit unterschiedl. Fettgelialt

8,00
7,00
6,00
5,00

4,00

Durschnittsbewertung

3,00

2,00

1,00

0,00

mager mittel fett

Fettgehaltgruppe

' —e— Verbraucher —#— Gastwirte Teichwirte —<— alle Probanden

NANE

Fischerei Institut fUr Fischerei



Wissenschaftliche Voruntersuchungen

Uberblick Giber die Fettgehalte von Karpfen

Einflul® der Haltung auf Fettgehalt

Welche Qualitat wunscht der Verbraucher?
Uberblick Giber die Vermarktung in Fischgaststatten
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Taglich frische Karpien §
blau oder gebacken §
-oder geraucheri-

GASTHOF
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— Marktstudie 2003
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, Karpfengastronomie im Holatein C
Aischgrund®:

IFI-2 mit Institut fur
Geographie, FAU
Erlangen:

Mecklenburg= -

Karpfenverzehr:
200 ,,Fischkuchen”
750 t/a

1,2 Mio Portionen
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Wissenschaftliche Voruntersuchungen

P2 LFL

Uberblick tUber die Fettgehalte von Karpfen

Einflul® der Haltung auf Fettgehalt

Welche Qualitat wunscht der Verbraucher?

Uberblick Giber die Vermarktung in Fischgaststatten
Marketingstudie zur EinfUhrung von Herkunftsangaben
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Aufgabenstellung

geschutzte geografische geschutzte
Angabe Ursprungsbezeichnung

Hier muss eine Verbindung Hier mussen sowohl
zwischen einer der Erzeugung, als auch die

Produktionsstufen und dem Herstellung und die

Herkunftsgebiet bestehen. Verarbeitung eines

Agrarerzeugnisses in einem
bestimmten geografischen
Gebiet erfolgen.
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Herkunftskennzeichnung

,,Mit welcher Herkunftsangabe versprechen Sie sich Vorteile auf dem
Absatzmarkt?*“

Marktanalyse: Teichwirte
50
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40 - P
o
o 30 -
@©
s
()]
m 20 -
10
10
- 4
4 0~
K p g.U. kein Interesse

\\‘
N\
B

» LFLC :

A

Fischerei Dr. Martin Oberle IFI 2 Institut fir Fischerei



Fazit Teichwirte-Befragung

e Die Teichwirte sprechen sich eindeutig fur eine
,2geschutzte Ursprungsbezeichnung” aus. Sie
versprechen sich dadurch einen hoheren Preis und
sind auch bereit, Werbemalinahmen finanziell zu

unterstutzen.
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Analysen der Konsumenten |

Bedeutung der Herkunft

Wurden Sie Gaststatten bevorzugen, die
Aischgrunder Karpfen anbieten?

e H%%
wichtig

Egal . 3%

Keine Angabe . 3%

096 TOY—209—30%209——3509—060%

0¥ [n=292 ungen
o _ - Quelle: Marketlngkonzep el nstephan 2002 —
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Wesentliche Inhalte der Herkunftsangaben

e Aischgrunder Karpfen

e Frankenkarpfen
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Spezifikation Aischgriinder Karpfen
Erzeugung

e Erzeugung im Aischgrund ( mindestens in der
Produktionsperiode vom K2 auf K3)

e Besatzdichte soll 800 K2/ha nicht ubersteigen

e Ernahrung uberwiegend Naturnahrung

e Beifutterung mit Getreide oder Leguminosen
(ausgenommen Mais)
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Spezifikation Aischgriinder Karpfen
Qualitat

K3: 1000-1700; K4: - 25009
Spiegelkarpfen, Hochruckigkeit 1:2-2,5
weildes, zartes, wohlschmeckendes Fleisch
Geschmack charakteristisch und typisch
niedriger Fettgehalt < 10% (Filet m. Haut)
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Spezifikation Franken-Karpfen
Erzeugung

e Erzeugung in Franken ( mindestens in der
Produktionsperiode vom K2 auf K3)

e Besatzdichte soll 800 K2/ha nicht ubersteigen

e Ernahrung uberwiegend Naturnahrung

e Beifutterung mit Getreide oder Leguminosen
(ausgenommen Mais)

PN LFL
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Spezifikation Franken-Karpfen
Qualitat

K3: 1000-1700; K4: - 25009
Spiegelkarpfen

weildes, festes, wohlschmeckendes Fleisch
Geschmack charakteristisch und typisch
niedriger Fettgehalt < 10% (Filet m. Haut)
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— Hier schwimmi der Alschgriinder Karpfen
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Aischgrunder Karpfen g.g.A.
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Fischerei
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QKO*TEST { Bio-Obst und -Gemiise

RICHTIG GUT LEBEN

vom heimischen Obst und Gemuse
J bis hin zu exotischen Stdirichten
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Franken-Karpfen g.g.A

Carp - nugget
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Schluffolgerung

Geographische Herkunftsangaben

e sichern herkommliche Vermarktungswege durch Betonung
der Regionalitat und Qualitat

e eroffnen die Moglichkeit neuer Vermarktungswege und neuer
Produkte (Convenience-Produkte)
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