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  Österreicher essen mehr Fisch: 7 – 8 kg/Jahr 

  Selbstversorgung mit Süßwasserfisch von 34% auf 60% bis 2020

  Erhöhung der Produktion um 2.400 t auf 5.500 t

Forellenerzeugung 2.200 t auf 4.000 t

Karpfenteichwirtschaft 750 t auf 1.000 t

Kreislaufanlagen 150 t auf 500 t

Die Strategie Aquakultur 2020 zum herunterladen: https://goo.gl/pVdXu0

AQUAKULTUR 2020

https://goo.gl/pVdXu0


AQUAKULTUR 2020

  Maßnahme 1: Leitlinien für Genehmigungsverfahren

  Maßnahme 2: Kompetenzzentrum für Ausbildung, Beratung und wissenschaftliche Begleitung

  Maßnahme 3: Produktionsausweitung durch Innovation und neue Standorte

  Maßnahme 4: Der Europäische Meeres- und Fischereifonds (EMFF) als Instrument zur Umsetzung

           von Aquakultur 2020

  Maßnahme 5: Den Weg der Qualitätsproduktion fortsetzten AMA-Gütezeichen für Süßwasserfisch



EMFF – Mittel

€ 7 Mio.



ORGANISATION





Forellenzuchtbetriebe



Warmwasser-Kreislaufanlagen

Stehen noch am Beginn
Derzeit 3 – 4 Betriebe in Nieder-
österreich und dem Burgenland

Überwiegend Direktvermarktung,
und Gastronomie
Etwas Großhandel

Arten:
Clarias gariepinus
(Tilapia)



Quelle: T. Matzinger, Daten aus: Statistik Austria, 2014





http://goo.gl/vvbNlS http://goo.gl/gQxt9B

Karpfenteichwirtschaft

http://goo.gl/vvbNlS
http://goo.gl/gQxt9B


http://goo.gl/BRjciR http://goo.gl/2Pxywx http://goo.gl/hDWS8K

Forellenteichwirtschaft

http://goo.gl/BRjciR
http://goo.gl/2Pxywx
http://goo.gl/hDWS8K


http://goo.gl/PwcE3r http://goo.gl/fDzLNv http://goo.gl/HEKXXy

Seenfischerei

http://goo.gl/PwcE3r
http://goo.gl/fDzLNv
http://goo.gl/HEKXXy


Wort-Bild-Marke aus dem Waldviertel in
Niederösterreich

Wort-Bild-Marke des Sterischen Teich-
wirteverbandes



● Qualitätssicherung auf allen Stufen der Produktion

● Herkunftsregelung vom Ei bis zum fertigen Fisch

● Extensive Formen der Aquakultur vorgeschrieben

● Zertifizierte Futtermittel

● Fischgesundheit: Medikamente, Desinfektionsmittel,...

● Hälterung mind. 72 Stunden

http://goo.gl/xozGiX

http://goo.gl/xozGiX


AT-Bio-30X
Österreich-
Landwirtschaft    



Bioforellen

Regenbogenforellen ca. < 10 %
Saiblinge ca. > 80 %
Bachforellen, Seeforellen ca. < 10 %

Produktion > 350 t
Hoher Anteil an Direktvermarktung

Biokarpfen

Karpfen ca. > 90 %
Schleien, Weissfische ca. < 5 %
Zander, Hecht,... ca. < 5 %

Produktion > 250 t auf 750 ha
Hoher Anteil an Direktvermarktung
Großhandel ca. 80 t



Jeder kann einreichen
Kategorien:
● Geräuchert
● Gebeizt/Mariniert
● Sonstige Zubereitung

Jeweils 3 Teilnehmer werden von den einzelnen
Bundesländern nominiert.
Kategorien:
● Geräuchert
● Gebeizt
● Sonstige Zubereitung



Aktuelle Preisempfehlungen der Verbände:

Fischart Endverbraucher, €/kg Gastronomie, €/kg

Karpfen geschlachtet 7,50 4,30 – 6,50

Karpfen Filet grätenfrei 19,90 14,00 – 16,90

Karpfen geräuchert 17,90 – 23,90 15,90 – 19,90

Forelle geschlachtet 9,90 8,50

Forelle Filet 20,90 17,90

Forelle geräuchert 17,90 – 24,90 14,90 – 20,90

Wels geschlachtet 15,80 13,50

Zander geschlachtet 19,90 17,90

Preisnachlässe zwischen 5% und 25% bzw. auch mehr.



● Abfischfeste

● Karpfenball

● Gastronomieevents

● Fischmärkte

● Karpfenleder

● Kochkurse

● Kochvorführungen

● Karpfenhauben-Lokal

● Videos im Web z.B.:

https://goo.gl/lcYVSL

https://goo.gl/lcYVSL
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