Chou et choucroute,
Linnovation au service de la tradition,
lundi 20 avril 2015

VERS UNE VALORISATION
DU PRODUIT CHOUCROUTE
AUPRES DU
CONSOMMATEUR

Ftrafoon




ETAT DES LIEUX




LE PRODUIT CHOUCROUTE

Lundi 20 avril 2015 Emilie Geiskopf 3



L'OFFRE SUR LE MARCHE
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ETUDE DE LA

CONSOMMATION DE
CHOUCROUTE




UN PRODUIT LARGEMENT CONSOMME

Sans limitation Restriction :
d'age =Golt
=" Religion
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MAIS UNE CONSOMMATION LIMITEE

e Garnie

* Moments festifs et conviviaux
e Période automnale/hivernale
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UNE CONSOMMATION PAR
ACCOMPAGNEMENT
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DES COMPORTEMENTS ENCOURAGEANTS

Une consommation
« accompagnement » moins

saisonniere

Une envie de découvrir le produit
autrement
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ETUDE DES

EMBALLAGES/
PACKAGING




UNE APPRECIATION VISUELLE MITIGEE

La vue du produit
= « ¢c’est rassurant de voir le produit » versus « pas incitatif de le voir »
= Doypack tres mitigé : davantage apprécié

= quand la consommation comme accompagnement est peu répandue

= chez les jeunes
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UNE LECTURE DES INFORMATIONS

RASSURANTES

“La provenance
geographique

"Les conditions de
production

“Le producteur
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ETUDE EN PDV




UN PRODUIT PEU VISIBLE EN PDV

En vrac,
= Achat réfléchi

=" |a marque n’est pas
toujours identifiable
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En LS, généralement
une référence

Matériau et forme
d’emballage
impactent sur la
visibilité
=Seau/parquette/
doypack versus sous-vide
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PISTES DE REFLEXION




LES AXES DE

DEVELOPPEMENT




QUELS AXES?

Disponibilité Attractivité du

Communication Exposition produit
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UNE BASE COMMUNICATION EXISTANTE

La Chovroute o Aldace comme vous re lavee Jarais quitée

CHOUCROUTE
d'@®lsace

Restaurateurs dAlsace et les Maitres Restaurateurs dAlsace

7 jours, les Chefs Cuisir

créations culinaires sutour de la Choucroute d'Alsace.

Ecouvrir leurs rec

En srvolr phus sur ks Chowcroute disace, retrouver |3 liste de tous les restaurateurs ot choucroutiers partenaires,

JOUER ET GAGNER 5REPAS GASTRONOMIQUES :

POUR 7 PERIONNES
EyiE)
> Tout de suite sur votre mobile
ou votre tablette : [

> Plus tard sur votre ordinateur :
www.folle-choucroute-alsace.fr

o i
Région| Y LNCr QT S

Alsace el
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FRUITS €T LEGUMES

QUI SOMMES NOUS ? SAVEURS DE SAISONS ET RECETTES

LESRECETTES CONTENANT:CHOU CHOUCROUTE

Choucroute confite et son escalope de foie
Croustillant de porc en Choucroute
" Choucroute de coguillages
Choucroute a la mostarda et au munster
Nems 2 la Choucroute
Sauté de volaille et Choucroute fagon wok
Salade de choucroute et poire, effiloché d'aile de
Tournedos de Cabillaud croute de noisette choucrou
Brochettes de poisson blanc aux poires avec un cou
Filet de sandre poélé sauce au riesling et raifort

RETOUR

Emilie Geiskopf

INTERPROFESSION FRUITS €T LE4

VMES D’ALSA(E

PRUITS €T LEGUMES Bi0
Q;:

INVITEZVOUS CHEZ LE PRODUCTEUR NOUS CONTACTER

ESPACEPROFESSIONNEL

Utlisateur

Mot de
passe

AUTRESLIENS

Diététique et santé

04 les acheter 2

Cité recette

Médiathégue

Notre engagement qualiie

Fraises en Alsace

EET (2SS 2 000 personnes siment g
(I3 aime | Partager B

iption pour voir ce que ves
amis aiment.
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Idées légéres

Idées quotidiennes

Recette proposée par IFCC 2 )
Idées festives

Découvrir

.
Choutrucs Lire
Une histoire de chou... Lire Soyez chou de santé ! Lire Vocabulaire du chef Lire

ﬂ © 2015 La choucroute a des idées | Contact | Mentions légales | Presse

Service de e : MSC A Communiction
Dominique Goupillon -Tél 01 4279 92 |18
dominique goupillon@mscacommunication.com
pour lnterprofession Frangaise

du Chou et de b Choucroute
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GO Sle idee recette choucroute

Web Images Vidéos Actualites Shopping Plus ~ Outils de recherche

Environ 494 000 résultats (0,58 secondes)

Recettes de choucroute - Les recettes les mieux notées - 750g
www.750g.com/recettes_choucroute htm ~

... recettes d'internautes. Retrouvez les recettes de choucroute notées et commentées
! ... Recevez nos idées recettes et conseils. OK. RECETTES - VIDEOS ...

Choucroute : Recette de Choucroute - Marmiton
www.marmiton.org » Recettes ~
" — | %* % %k * Note : 5-25 avis - 3 h 20 min
¢ Ingrédients (pour 5 personnes) : - 1,2 kg de choucroute nature (crue) a
ﬂ peser .... mais je te conseille d'essayer la choucroute bolognaise, recette

de famille, ...

Choucroute facile (rapide) - Une recette CuisineAZ
www.cuisineaz.com » Plats > Choucroutes ~

F‘." *% % * Note : 3,5 - 7 votes - 55 min

r \ Choucroute facile, une recette CuisineAZ.com - Ingrédients :1.5 kg de

s choucroute cuite,8 saucisses de Strasbourg (ou de Francfort),2 saucisses
de Lyon,1/2 ...

La choucroute a des idées

www.lachoucrouteadesidees.com/ ~

Choucroute en barigoule et gambas - La recette du mois - Choucroute en barigoule et
gambas. Recette proposée par IFCC. Idées recettes. Idées légéres - Idées ..

Recette Choucroute alsacienne - La cuisine familiale : Un ...
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DU MARDI 17 AU SAMEDI 21 FEVRIER 2015

U HYPERU SUPER®)

Commasgnd;

€ & partir de
de porc importee
de I'U.E.

préparé a partir de
viande de porc
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A AMELIORER

Le chou fermenté autrement (2) :
choucroute cuite ? - Choucroute

par Anaik (blog "Le confit, c'est pas gras”) La choucroute c'est fun, |a preuve.
A I'achat : on trouve le plus souvent de la choucroute cuite nature dans les rayons traiteurs et épiceries des grandes
EDRTE et moyennes surfaces, chez la plupart des bouchers-charcutiers et dans les points de vente traditionnels

LABOR

que faire avec de la

fharmiton T .

Produits et

A En accompagnement elle peut chaperonner n |mporte quelle viande : volaille ( t, pintade au
e ou bien aux raisins), porc (file jnon & la choucroute, choucroute au porc e), vtande rougegrlilee
(u glbler (par exemple falsan) Elle est egalemem excellente avec du polsson (,,,i‘;, de cabillaud 3 la

e).

A DEUX. ONE

3 truite

Le chou ferm
choucroute c
par Anaik (blog "Le confil
A l'achat : on trouve le
des grandes et moyenne
traditionnels.

viarde rouge grikée, gt

4 Dans un sandwich :
sandwichs. Vous pouvez
quelle viande frode. dut

kraut” de Gra
me forte ou dow

L Enomeene tvez< A Dans un sandwich : comme dans sa version crue, la choucroute cuite enrichit agréablement les sandwichs. Vous
e POUVEZEN agrémenter des charcuteries alsaciennes bien entendu, mais aussi nlmporte quelle viande froide, du bacon,
cgant v cissiy des tranches de volaille ou encore de la saucisse grillée comme dans le " i cor " de Gracianne (Un

S dimanche 4 la campagne). Ajoutez selon votre godt des cornichons, de Ia moutarde fone ou douce, de la mayonnaise,

4Encale:ves %S de la vinaigrette, des herbes fraiches. ..

Lundi 20 avril 2015 A En omelette : battez des ceufs, incorporez-y de la choucroute cuite, assaisonnez (épices et éventuellement 21
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FAIRE CONNAITRE LA
CHOUCROUTE COMME

LEGUME
D’ACCOMPAGNEMENT




FAIRE SAVOIR

En amont du PdV Sur le PdV
La faire rechercher : La rendre visible :
= Media : insertion tracts pimation

régionaux = PLV/stop rayon
= [nternet : blog cuisine
(mots clés)

= Généralement une marque

= Suppose une ,, )
referencée en PdV

communication collective
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71'Asperge 2
d'Alsace

\/i"}a.mine?. \/O'J'r‘e a«SSuIe_“L'J'e '/

ASPERGES

d'Als®ce

Fraicheur et saveur

Bons plans, cadeaux et recettes sur
www.asperges.alsace

_— e e B ) Qe lEEA®S
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Focus sur

DONNER ENVIE § -

packaging
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ATTENTES INFORMATIONS PACKAGING

e La provenance géographique

e Les idées recettes

* Modes de production/producteur
e Conseils de préparation
e Composition : les « sans » et les « avec »
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