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ŽETEV

• Prava zrelost

• Kontrola vlage zrnja

• Nastavitev kombajna

• Čiščenje

• Takojšnje sušenje

– Nižje temperature sušenja

• Skladiščenje pri vlagi 12 – 14 % in temperaturi 
pod 10 °C
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• Magneti – kovinski 
delci

• Separatorji – sejanje in 
prepihovanje

• Stroji za odstranjevanje
težkih primesi

• Stroji za odstranjevanje
primesi na osnovi 
izgleda

ČIŠČENJE 

Vir: www.buhlergroup.com
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BARVA ‐ princip delovanja

zalogovnik

vibrator

kamera

kamera osvetljevanje zrnja

izločena zrna

Ejektorji- izločevalci

kamera

kamera

ustrezna zrna

Vir: www.buhlergroup.com
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BARVA – izločene primesi

• Pšenica

• Trda pšenica

• Ječmen

• Rž

SPREJETO IZLOČENO

• Ajda

Vir: www.buhlergroup.com
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PREDELAVA AJDE – mletje 

• Mletje brez luščenja (značilno Slovenija)

• Luščenje in mletje termično neobdelane ajde 

– t.i. “zeleno” mletje

(značilno Japonska, Kitajska)

• Luščenje in mletje termično obdelane ajde

(značilno vzhodna Evropa, bivša SZ)
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MLETJE AJDE BREZ LUŠČENJA ‐ proizvodi

• Ajdov drobljenec

• Ajdova moka
pepel 1,75 – 2,10 % v ss

• Ajdov zdrob

• Ajdova luska

LUSKA

po 1. drobljenju             po 1. meljavi

PRAVILNIK (Ur.l.RS 1/2014)

Pepel max. 3,5 % v ss

Kisl.stopnja max. 5,0izplen ca. 70 %
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MLETJE OLUŠČENE AJDE –
termično neobdelane in obdelane

ajda

prevzem

tehtanje,	čiščenje

termična	obdelava

sortiranje

luščenje

odstranjevanje	lusk

sejanje

mletje,	sejanje

moka,	zdrob

pakiranje

nečistoče

kaša

sortiranje	po	barvi

pakiranje

kamni,	kovine

pokvarjena	zrna

naknadno	sortiranje

luske

pakiranje
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PREDELAVA AJDE – “zeleno mletje”

Luščilec na kamen

LUŠČENJE - diagram poteka

Vir: www.buhlergroup.com

IZDELKI:

•Oluščena ajda (ca. 58%) –

kaša– zelenkaste barve

•Luska (ca. 30 %)

•Mešanica lomljenih in 
neoluščenih zrn zmleta v 
moko (ca. 12 %)
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PREDELAVA AJDE – “zeleno mletje” II

MLETJE - diagram poteka IZDELKI:

Ajdova moka 
svetla

temna     in     svetla  
ajdova moka



Trafoon Workshop: „Ajda med tradicijo in inovacijo / Buckwheat between tradition and innovation“
3. – 4. June, 2015
Maribor, Slovenia

Not for free distribution

L.Tašner, I.Lipovnik: Tehnologije primarne predelave ajde 
"Ajda med tradicijo in inovacijo"; Maribor, 3. in 4. junij 2015 11

PREDELAVA AJDE – mletje termično obdelane ajde

LUŠČENJE – enak diagram 
poteka kot pri termično 
neobdelani ajdi

IZDELKI:

Oluščena ajda – rjavkaste barve

Luska

Ajdova moka - opcija

TERMIČNA OBDELAVA S PARO –

pred luščenjem

MLETJE – enak diagram 
poteka kot pri termično 
neobdelani ajdi

Vir: www.buhlergroup.com
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ONESNAŽEVALA V AJDI

• Težke kovine – Cd ‐ poreklo

• Mikotoksini – kontrola vlage, čiščenje, hitro  
sušenje po žetvi

• Alkaloidi – atropin, skopolamin  
izvor semena strupenega plevela 

navadni kristavec (Datura stramonium)

Plod in semena
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AJDA NE VSEBUJE GLUTENA

PRIMERNA  za prehrano bolnikov s celiakijo, 
VENDAR:

• možna križna kontaminacija
na polju,

v skladiščih, 

v  mlinih 

(kombinirani mlini, kjer se melje tudi pšenica, rž!)

Uporaba ajdovih izdelkov označenih z
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IZZIVI ZA PRIHODNOST

Vir: embalaža ŽITO

• Izpopolniti stroje za čiščenje pred 
predelavo

• Optimiranti ločevanje neoluščenih 
zrn od oluščenih ter luske od 
oluščenih zrn ajde in povečati 
izplen

• Izdvajanje mlevskih frakcij, ki 
omogočajo izdelavo novih 
inovativnih izdelkov
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HVALA ZA POZORNOST!


